
MENU’ DEGUSTAZIONE

TERRA MARE

€70 €85

ENTREE DELLO CHEF

●
UOVO CROCCANTE “62“

CACIO | PEPE | BUROLA “M. D’OGGIONO“

●
GNOCCO GIALLO

ZAFFERANO | RAGU’ D’OSSOBUCO | 
SPUMA AL PARMIGIANO 24 MESI

●
CUBO DI VITELLO

CARBONE VEGETALE | BARBABIETOLA | PAKCHOI | 
BLU DI BELLAGIO

●
PRE DESSERT

●
GELATO ALL’ARACHIDE

TERRA D’OLIVA | PATATA AMERICANA | 
SCHIUMA ALLA BIRRA

ENTREE DELLO CHEF

●
PIOVRA ARROSTITA

SEDANO DI VERONA | SOIA | AGRETTI

●
SPAGHETTO FELICETTI

CIPOLLOTTO DI TROPEA | CACIUCCO | 
GAMBERO VIOLA | BOLLE DI PLANCTON

●
ROMBO CHIODATO

FUNGHI CARDONCELLI | BEURRE BLANC | 
SPINACINO AL LIME

●
PRE DESSERT

●
TARTELLETTA DI FROLLA AL LIMONE 

CREMA AL LIMONE | MERINGA BRUCIATA | MANDORLA 

Per l’intero tavolo

Denis Am
bruoso



PIOVRA ARROSTITA        
 
SEDANO DI VERONA | SOIA | AGRETTI

CAPASANTA        
 
MAIONESE ALLA PIZZAIOLA | PUNTARELLE | ACCIUGA DEL CANTABRICO

UOVO CROCCANTE “62“        
 
CACIO | PEPE | GUANCIALE “M. D’OGGIONO“

LINGUA DI VITELLO E TONNO        
 
SALSA TONNATA | BAGNETTO VERDE | TONNO ROSSO | POP PORK

CECINA DE LEON        
 
FOCACCIA ALLE OLIVE | POMODORO SECCO | PEPERONE PIQUILLO | 
CIPOLLINA BORETTANA

I NOSTRI ANTIPASTI
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Coperto  3,00
Per la lista allergeni rivolgersi al nostro personale di sala
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I NOSTRI PRIMI

SPAGHETTO FELICETTI        
 
CIPOLLOTTO DI TROPEA | CACIUCCO | GAMBERO VIOLA | 
BOLLE DI PLANCTON

RAVIOLO AL NERO        
 
BURRO ALLE ALGHE | BACCALA’ | TAGLIATELLLA DI CALAMARO | CRUMBLE 
AL PREZZEMOLO

RISOTTO “TENUTA CASTELLO“        
 
BOTTARGA | POLVERE DI PESTO | FINGER LIME | CREME FRAICHE

GNOCCO GIALLO       
 
ZAFFERANO | RAGU’ D’OSSOBUCO | SPUMA AL PARMIGIANO 24 MESI

PLIN ALLE ERBETTE       
 
CARCIOFI| ROBIOLA DI ROCCAVERANO | BISCOTTO ALL’OLIVA TAGGIASCA 
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I NOSTRI SECONDI

ROMBO CHIODATO        
 
FUNGHI CARDONCELLI | BEURRE BLANC | SPINACINO AL LIME 

MORONE “BIANCO NERO“        
 
SALSA D’OSTRICHE | CAVIALE | PORRO FRITTO

FILETTO DI MANZO       
 
FOIE GRAS | PATATA TARTUFATA | PORTO ROSSO 

CUBO DI VITELLO       
 
CARBONE VEGETALE | BARBABIETOLA | PAKCHOI | BLU DI BELLAGIO

MAIALINO DA LATTE E SENAPE      
 
CRAUTO ROSSO | SCALOGNO CARAMELLATO | PATATA AL GINEPRO 
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